黃金比例“手搖冰”
十全國小
一、旨趣

炎炎夏日若想吃冰消暑，又想節省花費，可利用簡單的科學原理自製天然冷凍庫來作冰品，這樣不僅健康、衛生，還能在製作過程中體驗到科學的趣味。
二、實驗器材

(一)活動1：碟子、冰塊、棉線、食鹽。
(二)活動2：冰塊、食鹽、雪克杯或保鮮盒(保麗龍盒)、夾鏈袋、水或果汁。
三、活動過程

(一)活動1：
1.自碟子上將棉線垂放在冰塊上。
2.在冰塊上灑一點鹽，等候片刻。
3.慢慢拉起棉線，冰塊也會被釣上來。

(二)活動2：

1.在夾鏈袋內裝入八分滿的水或果汁。

2.將冰塊、鹽巴(重量3：1)和裝有水的夾鏈袋放入容器後，大力搖動容器使冰和鹽充分混合，直到夾鏈袋內的水變成冰。
四、活動原理
1.水從攝氏零度開始結凍，也從攝氏零度開始融化。保持水或冰原來的樣子，並無法降低到零度以下的溫度，但將冰、鹽混合，就會降到更低的溫度，這樣的混合物就叫做冷卻劑。
2.因混合物的凝固點會比原本的纯物質要來的低，所以當冰融化變成水，食鹽溶解於水中，會使水的凝固點下降。
3.冰融化與鹽溶解的反應都具有吸熱性，因熱量無法自外部補充進來，只好靠吸走周圍冰的熱量來補給，因此導致溫度降低；而100克的水約可溶解36克的鹽，所以冰和鹽按３：１的比例混合，就能降到攝氏零下21度，如此一來可避免鹽的浪費。
4.綜合上述兩點，原本已凍成固體的冰，冰塊加鹽以後會重新融化，再逐漸被冷凍到新的凝固點，因此不但可使棉線和冰塊凍結在一起將冰塊釣起來，也可利用低溫製冰。
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